
ANTIPASTI 

 

LA TEMPURA 

Tempura di zucca, avocado, Sedano rapa e funghi shiitake con 

maionese allo zafferano  

15€ (1, 3) 

 

L’OCA 

Polenta fritta, carciofi, petto d’oca affumicato, composta di cipolla rossa 

16€ (1) 

 

L’UOVO 

Uovo morbido in crosta di mais Fondute di formaggi locali e piselli 

16€ (1, 3, 7) 

 

IL TAGLIERE 

Speck, salame di cervo, soppressa nostrana, formaggi misti 

17€ (7) 

 

IL RADICCHIO DI TREVISO 

Insalata tiepida di Radicchio di Treviso con aceto balsamico ai lamponi 

17€ 



PRIMI 

 

LA ZUPPA 

Zuppa di legumi con fagioli, carote, patate, lenticchie e piselli 

9€ 

 

I CANEDERLI 

Canederli tradizionali allo speck in brodo di gallina “vecia” 

14€ (1, 3) 

 

IL CERVO  

Gnocchi di patate con ragù di cervo e fonduta ai formaggi locali 

17€ (1, 3, 7) 

 

LE ERBE DI MONTAGNA 

Raviolo alle erbe di montagna con burro fuso, ricotta affumicata e semi 

di papavero  

17€ (1, 7) 

 

LA TROTA 

Tagliolini mantecati alla crema di zucca e crudo di trota salmonata  

20€ (1, 3, 4) 



SECONDI 

IL GOULASH 

Spezzatino di manzo alla paprika e gnocchetti di mais 

 25€ (1, 3) 

 

IL CERVO  

Tagliata di cervo, funghi shiitake, cavolo viola e maionese alle erbe 

aromatiche 

30€ (3) 

 

IL FILETTO  

Filetto di manzo allo speck con patate alla cadorina  

30€ (7) 

 

L’AGNELLO  

Tagliata di agnello agli aromi con radicchio di Treviso grigliato  

30€ 

 

LA TROTA SALMONATA  

Trancetto di trota salmonata arrostito e zuppetta di patate affumicate 

29€ (4) 



DOLCI 

 

RICOTTA 

Ricotta fresca con miele, cannella, zucchero e amaretti su salsa di 

lamponi 

7€ 

(7) 

 

STRUDEL DI MELE 

Strudel di mele con gelato alla vaniglia 

8€ 

(1, 3, 7, 8) 

 

TIRAMISÙ 

Savoiardi (gluten free), mascarpone, caffè 

9€ 

(3, 7) 

 

PIZZA FRITTA 

Pizza fritta con marmellata di ribes rosso o Nutella 

12€ 

(1, 7, 8) 



PIZZE 

 

MARGHERITA Pomodoro, fiordilatte, basilico (1, 7) 7€  

BUFALA Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico (1, 7) 8,5€  

CALZONE Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi(1, 7) 12€  

ROMANA Pomodoro, fiordilatte, acciughe (1, 4, 7)8€  

SICILIANA Pomodoro, fiordilatte, acciughe, capperi, olive, origano (1, 4, 7) 10€  

OCCHIO Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, uovo (1, 3, 7) 12€  

POPEYE Pomodoro, fiordilatte, ricotta, spinaci (1, 7) 9€  

4 STAGIONI Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive (1, 7) 12€  

VEGETARIANA Pomodoro, fiordilatte, melanzane, peperoni, zucchine, asparagi (1, 7) 12€  

BRESAOLA Pomodoro, fiordilatte, bresaola, rucola, grana a Scaglie (1, 7)15€  

CRUDO Pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo, burrata (1, 7)15€  

GOLOSA Pomodoro, fiordilatte, peperoni, cipolla, pomodori secchi (1, 7) 10€  

TERENCE HILL Pomodoro, fiordilatte, salsiccia, peperoncino, fagioli (1, 7) 11€  

JENNY Pomodoro, fiordilatte, zucchine, pomodoro fresco, gamberetti in salsa rosa, scaglie di 

grana (1, 2, 3, 7) 14€  

SAPORITA Pomodoro, fiordilatte, gorgonzola, soppressa (1, 7)14€  

FORMAGGI pomodoro, fiordilatte, gorgonzola, brie, Dobbiaco (1, 7)11€  

PARMIGIANA Pomodoro, fiordilatte, melanzane, pomodoro fresco, grana grattugiato (1, 7) 12€  

DELIZIOSA Pomodoro, fiordilatte, brie, rucola, speck (1, 7) 14€   

NORD-SUD Pomodoro, fiordilatte, cartufole, nduja (1, 7) 13€  

SALAMEGGIO Pomodoro, fiordilatte, taleggio, salame ungherese (1, 7) 10€  

WENDY Pomodoro, fiordilatte, salamino, peperoni, cipolla, gorgonzola (1, 7) 14€ 

ALPINO Pomodoro, fiordilatte, porcini, Dobbiaco, speck (1, 7) 15€ 

NORVEGIA Pomodoro, fiordilatte, pomodorini, salmone affumicato (1, 4, 7)13€ 

GUSTOSA Pomodoro, fiordilatte, acciughe, capperi, cipolla, tonno (1, 4, 7) 12€ 



 

PIZZE BIANCHE 

 

CACCIATORE fiordilatte, Dobbiaco, salame di cervo (1, 7) 16€  

CADORE: Fiordilatte, crema allo zafferano, salsiccia e porcini (1, 7) 15€ 

TRILLI Fiordilatte, pomodorini, stracchino, rucola (1, 7) 12€   

LELE Fiordilatte, pastin, porcini, patate al forno (1, 7) 14€ 

GIULIA: Fiordilatte, radicchio di Treviso, speck (1, 7)15€ 

ZUCCONA: Fiordilatte, crema di zucca, philadelphia, salmone affumicato (1, 4, 7) 15€ 

LIGHT Fiordilatte, radicchio di Treviso, pomodori freschi, brie (1, 7)14€ 

PELMO Fiordilatte, patate al forno, salamino, gorgonzola (1, 7) 12€ 

DELICATA Fiordilatte, zucchine grigliate, gamberetti, philadelphia (1, 2, 7) 13€  

 

 

SU RICHIESTA 

Impasto senza glutine 4€ 

mozzarella vegana/ senza lattosio 4€ 

Variazioni 1€ / 5€ 

 

ALLERGENI 

1 glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte, 8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 

Semi di sesamo, 12 solforosa, 13 Lupini, 14 Molluschi 

“in questo ristorante si adottano misure di autocontrollo nel rispetto delle norme HACCP introdotte dal regolamento CE 

n°852/2004 e successive modifiche, alcuni piatti potrebbero contenere ingredienti congelati o surgelati. Per maggiori 

informazioni rivolgersi al personale” 

 

COPERTO 

2€ 


